
Snobrød  
og pisket smør

Tatar af okse  
med kartoffelchips, rygeostcreme og karse

Gazpacho  
med bladselleri og basilikum

Små samosaer  
med kartofler, grønne ærter og karry

Ceviche  
med grillet agurk, rød grape og koriander

Frikassé på svinekæber  
med små rødder og citron

Små ”Big Kahuna” slider

Fish og chips  
med grillet citron

Crispy lime chicken

Fritter  
med havsalt og eddikepulver

Grillet spidskål  
med brunet smør og hasselnødder

Kartoffelsalat  
på yoghurt med grønne løg og kørvel

Nordisk tabboule  
på perlebyg med blomkål og granatæble

Grøn salat  
på grønne bønner og syltet skalotteløg

Panzanella  
med tomat og brændenælder

Hummus  
på kikærter og sumak

Sprøde nye grønsager  
med urtecreme og maltjord

Tatarsauce

Chilimayonnaise

Chilisauce med dild og æbler

Tahindressing

Cheesecake  
med rabarber og ingefær

Æble  
med saltet karamel og crumble på marcipan

Oste fra nær og fjern  
med garniture

Mandag til torsdag 285,-  |  Fredag til lørdag 315,-
Prisen inkluderer hvidvin, rødvin, bobler, øl og sodavand. 

Børn under 12 år - halv pris. Gæsterne har bordet i 1,5 timer

Vi arbejder med sæsonens råvarer og derfor kan menuen ændre sig løbende

SMÅRETTER

URTECREMER DESSERTER


